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FAIT MAISON

Selon les critéres du label Fait Maison établi
par la Fédération romande de
consommateurs (FRC), GastroSuisse, la
Semaine du Godt et Slowfood, les mets
pProposes sur cette carte sont entierement
élaborés sur place a partir de produits bruts
et de produits traditionnels de cuisine.

PROVENANCE DE NOS PRODUITS
Crustacés : Amérique du sud et Vietham
Poissons : Méditerranée
Black Cod : Atlantique
Thon :Vietnam:

Coquillages : Italie et France
Veau : Suisse
Canard : France
Beoeuf: Uruguay et Italie
Poulet : Suisse et France
Agneau : Royaume-Uni

~ ALLERGENES
Nos collaborateurs se feront un plaisir de
vous renseigner sur les ingrédients utilisés
dans notre cuisine qui peuvent provoquer les
allergies et /ou des intolérances.
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Gouls
110700 CT1071

«Les premucres noles oe notre
SVphone culinarres

TRILOGIE DE FOIE GRAS

TERRINE...

CREME BRULEE...

MOUSSE...

GELE DE PRUNEAUX ET PAIN BRIOCHE

CHF 38.-

NOIX DE SAINT-JACQUES EN VESTE DE
LARD D’ARNAUD
DECLINAISON DE COURGE & POUDRE DE REGLISSE

CHF 32.-

NOTRE PARMIGIANA DE COURGETTES
MILLEFEUILLE & PROVOLONE DEL MONACO

CHF 28.-

SOUPE DE BLETTES ET TOMATES
PARFUME SOJA & MISO

CHF 26.-
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Saveurs o,

la Dolce Vita

« Notre Amouwr & notre Passion
eI SUTVAN 1108 [racilions

RAVIOLI RICOTTA ET EPINARDS @

SAUCE AU BEURRE & SAUGE
ECLATS DE GRANA

CHF 28.-

TAGLIOLINI A LA TRUFFE
CREME PARMESAN, TRUFFE ET SES LAMELLES

CHF 38.-

LINGUINE A LA PIZZAIOLA
CARPACCIO DE BEEUF, SABAYON & PECORINO

CHF 36.-

RISOTTO AU HOMARD

MANTECATO A LA BISQUE ET SA CHAIR
ACCOMPAGNE DE SON HOMARD ENTIER SERVI A
PART.

CHF 49 .- PAR PERSONNE

SERVI POUR 2 PERSONNES
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Le Cadre Royal
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17765075 de la 171e7-

« L essence de (océan
dars chaque plal »

PAVE DE BLACK COD

(MORUE CHARBONNIERE)

FUMET DE POISSON REDUIT
ARTICHAUT EN CREME ET FARCI

CHF 49.-

CALAMARS GLACES FARCIS DE BROCOLI,

POMMES DE TERRE ET PROVOLA
DIFFERENTS ACCOMPAGNEMENTS DE SA FARCE

CHF 49.-

LOUP DE MER EN VESTE DE SEL

LEGUMES AU BEURRE ET POIVRE
POMMES DE TERRE AU FOUR
SAUCE HOLLANDAISE

ENVIRON 1,2KG SERVI POUR 2 PERSONNES
30 minutes de préparation

CHF 60.- PP
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8 PINTADE FARCIE A LA TRUFFE
@\ PUREE DE CELERI-RAVE ET CAROTTES BABY
g
) %
| E CHF 54.
I
CARRE ET POITRINE D’AGNEAU
JUS DE VIANDE
PEOLLLY 5‘ TOPINAMBOUR EN DEUX CONSISTANCES
:"ﬁ" % r 4 BOULE DE GLACE AU BASILIC
o E. :.8 5 14 CHF 56.-
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Le Cadre Royal

TOURNEDOS DE BCEUF D’HERENS

FUME AUX HERBES
POMMES DE TERRE ET VARIATIONS D’ERPINARDS
JUS DE VIANDE

CHF 58.-

COTE DE BCEUF « FIORENTINA »

SUR PIERRADE
SAUCE BEARNAISE

FRITES, ANNEAUX D'OIGNON & LEGUMES
CROUSTILLANTS
ENVIRON 1,2KG POUR 2 PERSONNES

CHF 80.- PP
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« La douceur gui sublime la fin
de votre voyage de saveurs 2

BABA REVISITE
CREME A LA VANILLE ET COMPOTE EXOTIQUE

CHF 21.-

FONDANT AU CHOCOLAT AU
CCEUR FONDANT DE CARAMEL

GLACE AUX FRUITS ROUGES

CHF 21.-

STRUDEL AUX POMMES REVISITE

RAISINS ET POMMES
SAUCE A LA CANNELLE & GLACE A LA VANILLE

CHF 21.-

CAFE GOURMAND
MIGNARDISES ET VERRINE DE TIRAMISU

CHF 18.-



